Domaine Duclaux, Côte-Rôtie Maison Rouge  2005
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Densité, Puissance et complexité

Maison Rouge : Cette cuvée provient du lieu dit cadastré de Maison Rouge. Ce superbe coteau en terrasse surplombe l’ancienne maison de campagne de l’archevêque de Vienne. 

Sols : cuvée produite sur les terrasses  de gneiss de la parcelle de Maison Rouge. 

Encépagement : 100% syrah (cépage rouge). Vieilles vignes.
Rendement : 33 hl/Ha
Vinification : vendange manuelle. éraflé à 100%, macération de 3 semaines dans cuve thermo-régulée. Pigeage au pied. 

Elevage : 22 mois en barriques dont 40% de fûts neufs.

Accords mets et vins : chevreuil sauce grand veneur, côte de bœuf au barbecue, gigot d’agneau, plats truffés. De manière générale, il accompagnera parfaitement le gibier, les viandes rouges et les plats en sauce.

Conseils de dégustation : Le Côte-Rôtie Maison Rouge est un vin de garde. Les amateurs de vieux millésimes le conserveront 10-15 ans avant de le déguster. Nous vous conseillons de carafer votre Côte-Rôtie Duclaux.

Commentaires du vigneron : 

2005 est une année de sécheresse en Côte-Rôtie. cela a donné des vins concentrés et présentant un bel équilibre. Millésime de garde par excellence, nul doute que l'on se souviendra longtemps de ce millésime.
Revue de Presse de  Maison Rouge  2005:

Les meilleurs vins de France 2008 (guide vert de la RVF) : 

La cuvée Maison Rouge est encore plus veloutée que la Germine avec sa texture d’une grande pureté et un toucher de bouche très soyeux, une sensation charnue mieux prononcée. Elle trouve un bel équilibre entre l’élevage et la maturité. Superbe.

Retour aux autres vins
