
Domaine Duclaux, Côte-Rôtie Maison Rouge 2009 
 

 
 

Puissance, Volupté et Finesse  
 
Maison Rouge : Cette cuvée provient du lieu dit cadastré de Maison Rouge. Ce superbe coteau en 
terrasse surplombe l’ancienne maison de campagne de l’archevêque de Vienne.  

Sols : cuvée produite sur les terrasses et les pentes des coteaux du sud de l’appellation Côte-Rôtie 
composées de Gneiss. 

Encépagement : 100% syrah. Vieilles vignes. 
 
Rendement : 39 hl/Ha 
 
Vinification : vendange manuelle. éraflé à 100%, macération de 3 semaines dans cuve thermo-régulée.  
 
Elevage : 20 mois en barriques et Demi-muids dont 20% de fûts neufs. 
 
Accords mets et vins : chevreuil sauce grand veneur, côte de bœuf au barbecue, gigot d’agneau, plats 
truffés. De manière générale, il accompagnera parfaitement le gibier, les viandes rouges et les plats en 
sauce. 
 
Conseils de dégustation : Le Côte-Rôtie est un vin de garde. Les amateurs de vieux millésimes les 
conserveront 10-15 ans avant de les déguster. Cependant le Côte-Rôtie peut s’apprécier dès la mise en 
bouteille, le vin présentera alors des arômes de fruits noirs, d’épices et une bouche dense caractéristiques 
des Côte-Rôtie sur leur jeunesse. Dans tous les cas, nous vous conseillons de carafer votre Côte-Rôtie 
Duclaux. 
 
Commentaire du vigneron : 2009 est un millésime complet : à la fois solaire et aérien. Il se distingue par 
sa puissance et par la suavité de ses tannins. C'est un millésime qui fera référence. 
 
Revue de Presse de Maison Rouge 2009 : 
 

La revue des vins de France : classé dans "Grandes Réussites", Très soyeux, moelleux, on retrouve 
l'élégance solaire attendue de ce secteur. Très riche mais sans déséquilibre.  
 

The wine spectator  blog of john Molesworth : la cuvée Maison-Rouge 2009 se situe une demi-marche au dessus 
de La Germine. Elle est riche et soyeuse avec des arômes de mûres, de café, de ganache de framboise, 
des notes de tabac suivis de notes de tapenade. La Germine et Maison-Rouge sont déjà bien définis, avec 
des arômes ouverts et bénéficie d'un excellent potentiel. Ces deux cuvées font parties du haut du panier de 
leur catégorie et constituent à ce jour les meilleurs vins produits par Benjamin et David Duclaux. 
 

Jonathan livingstone : Le Domaine Duclaux est maintenant un des grands noms de l'appellation.  
 

Guide Gilbert et Gaillard (94/100) : Robe soutenue. Nez très expressif mêlant notes de griotte, de cacao, 
d'épices. La bouche est à la fois généreuse, fondue, polie. On y retrouve la même palette aromatique. Un 
millésime à la fois puissant et aérien, délicieusement persistant. 


